
COCKTAILS

Disponibles uniquement le soir
Les Cocktails du moment

Gin Lehman, liqueur de café, liqueur de cassis,
sirop de miel de tournesol, citron jaune 

& infusion fruit rouge

CLARIFICATION
LE RÉVEIL DU PATRON - 12 € 10 cl

Cognac grande réserve, liqueur de noisette,
cabossé Necence, sirop de sucre de canne 

& infusion vanille bourbon

CHOCONUT’S - 13 € 10 cl
CLARIFICATION

Fiba, apéritif Melon, triple corse,
jus de citron jaune & sirop de sucre de canne 

TYCOON - 12 € 8,5 cl
Eau de vie de framboise sauvage, 

liqueur de piment chipotle, jus de grenade, 
jus de citron, apona & sauvage Necence

TICKING BOMB - 12 € 10,5 cl

Vodka Lehmann, liqueur de poire, nectar de poire,
sirop de fève tonka, jus de citron & apona

L’ESPOIRE - 12 € 16 cl

Gin Lehmann, Vermouth,
Quintinye & bitter Fusetti

NEGRONI - 11 € 9 cl
Gin, liqueur de mûre, 

citron jaune & sucre de canne

BRAMBLE - 10 € 7 cl

Les Mocktails (sans alcool)
Disponibles uniquement le soir

Rhum ambré sans alcool, nectar de pomme,
sirop de fève tonka, jus de citron & apona

Jus de carotte, jus d’abricot, sirop thym/abricot,
jus de citron jaune & curcuma beer maison

TATIN RHM - 8 € 13 cl SOLEIL LEVANT - 7 € 16 cl

       : 
Les créations de la maison



APÉRITIFS
Les Apéros

5 €
7 €
8 €

5 €
7 €
8 €

13 €

Le tigre jaune (pastis)

Jeanette (gentiane)

Vermouth Blanc Maison Jousset

Kir royal - Cassis, mûre, pêche ou fraise

Floc Blanc ou Rouge 

Kir - Cassis, mûre, pêche ou fraise

Quintinye Rouge

3 €
4 €
3 €
5 €

Limonade maison

Thé glacé maison

Citronnade plate avec ou sans sucre

Ginger Beer maison Bio 

Diabolo 

- Menthe, Citron, Grenadine, Pèche blanche

Jus de fruits Bio 

- Pomme, Abricot, Orange, Tomate, Raisin blanc

Les Necense Bio :

L’Alpine (Menthes, Verveine, Bourgeon de pin)

La Sauvage ( Fleur de sureau, Fleur de bruyère, Reine des prés)

Le Cola ( Noix de Cola, Rapadura, Vanille)

3,5 €

4 €

5 €

Les Softs Les Produits de la maison

Blonde 

Les Gin’to

Bière du moment

Demi

Pinte

4,5 €
9 €

4 €
8€

Demi

Pinte

Les Bières
Françaises & artisanales 10 €

11 €

12 €

Gin Birdie Shiso

Gin Origin distillerie le chant du cygne

Gin Collection Bigarade distillerie Petit Grain

Les Mules
MOSCOW MULE - 10 €

Vodka, jus de citron, 
ginger beer, Bitter

angostura

LONDON MULE - 10 €
Gin, jus de citron,

ginger beer, Bitter angostura

JAMAÏCAN MULE - 10 €
Rhum, jus de citron,
ginger beer, Bitter

angostura

Les Spritz
VENITIAN SPRITZ - 10 €

Bitter Fusetti,
prosecco, eau gazeuse 

Liqueur de citron , prosecco,    
eau gazeuse 

FIZZ SPRITZ - 10 €



Mise en bouche liquide

Sélection d’apéritifs alcoolisés:
5€
7€
8€

5€
7€
8€

13€

Le tigre jaune (pastis)
Jeanette (gentiane)
Vermouth Blanc Maison Jousset
Kir royal 

Floc Blanc ou Rouge 
Kir 
Quintinye Rouge

3€
4€
3€
5€

3.5€
4€

Limonade maison
Thé glacé maison
Citronnade avec ou sans sucre
Ginger Beer maison Bio
Diabolo
Jus de fruit Bio 

L’Alpine (Menthes, Verveine,
 Bourgeon de pin)
La Sauvage ( Fleur de sureau, de
bruyère et Reine des prés)
Le Cola ( Noix de Cola, Rapadura,
Vanille)

Elaboré sur place: Bulles de fraîcheur (Necense Bio):
5€

5€

5€

Sans alcool mais plein de saveurs:

L’ambrée
4€
8€

Petite Chope
Grande chope

La Blonde

Brassins artisanaux

Petite Chope
Grande chope

4,5€
9€

Bulles d’italie
VENITIAN SPRITZ - 10 €

Bitter Fusetti, prosecco,
eau gazeuse 

Liqueur de citron , prosecco,
eau gazeuse 

FIZZ SPRITZ - 10 €

Elégance Tonique
10€

11€

12€

Gin Mistigma l’Originel

Gin Origin, “le chant du cygne”

Gin Collection Bigarade, “Petit Grain”

#classique #genièvre

#fumé

#frais #herbacé

Twist au gingembre
MOSCOW MULE - 10 € LONDON MULE - 10 € JAMAÏCAN MULE - 10 €

Vodka, jus de citron, 
ginger beer, 

Bitter angostura

Gin, jus de citron,
ginger beer, 

Bitter angostura

Rhum, jus de citron,
ginger beer, 

Bitter angostura



Les vins ou-verre
Blanc- Fraîcheur & Expression

7,50 €
Domaine Clos Thou,
“Cuvée Julie”
AOC Jurançon (doux)

6,50 €
Roman des Vignes,
“Raisis”
Vin de France

7 €Domaine de la croix gratiot,
“La croit gratiot”
AOC Picpoul de pinet

Château de Terride,
“Mauzac”
AOC Gaillac

7,50 €

Rouge- Caractère & Terroir

Château de Terride,
“Mauzac”
AOC Gaillac

32 €

Domaine Vieux Moulin,
“Le Soleil”
Vin de France

40 €

Domaine de la Navicelle,
“A flot”
AOC Côtes de provence

7,00 €

Maison Drappier
“Brut Nature”
AOC Champagne

80 €

Rémy Massin
“Contrées”
AOC Champagne

13,50 €

7 €
Domaine Desvabre,
“Les drailles”
AOC Pic saint loup

6€
Domaine de Py
“Antoine Rouge”
Vin de france

5,00 € Domaine Nicolas Mariotti Bindi,
“Stinzatu”
Vin de France

Roman des Vignes
“Raisis”
Vin de France

7,50€

8 €
Le verre du Sommelier
“Selon disponibilité”
Uniquement le soir

Rosé- Légèreté & Découverte Bulles- Célébrer & Profiter

Les bulles dorées

8 €
Le verre du Sommelier
“Selon disponibilité”
Uniquement le soir



32€Famille Fournié Monplaisir,
“Leblanc”
Vin de france

42€

Domaine Coujan,
Roc & Rolle
IGP Pays d’Hérault

Domaine Clos Thou,
“Cuvée Julie”
AOP Jurançon (Doux)

42 €Les Chais du port de la lune,
“Reverb”
Vin de France

Roman des Vignes,
“Darwin Cabernet Blanc”
Vin de France

Domaine de la Croix Gratiot,
“Les Simones”
AOC Languedoc

Domaine Bernard Defaix,
“Chablis”
AOC Chablis

Domaine Sainte Marie des Crozes,
“Le Clandestin”
IGP D’Oc

Roman des vignes,
“Raisis blanc”
Vin de france

Domaine de Mas Moustache,
“Volcanic Terret”
IGP de l’Hérault

Domaine Désormière,
“Chardonnay”
Vin de Pays D’Urfé

Fraîcheur de Loire :

Œnologiquement Bordelais :

Sud-Ouest ensoleillé :

Qui Bourgogne, Gagne ! :

Au cœur du Languedoc :

La grange de Quatre sous,
“ Le Jeu du Mail”
IGP d’Oc

Château du GRAND ROC
“La Belle Colline”
IGP du Périgord

Domaine Gayrard,
“Loin de L’Oeil” 
AOC Gaillac

43€

35€

38€

37€

45€

51€

69€

32€

30€

34€

45€

Domaine Bouissel,
“Le rang-versant”
Vin de france

35€



41€Mas du Pountil,
“Autentic Gérla”
AOC Terrasses du Larzac

35€Domaine Esperou, 
“Romarin”
AOC Corbières

29€Domaine des Maouries, 
“Saint Mont”
AOC Saint Mont

43€Chateau Haut-Monplaisir,
“Prestige”
AOC Cahors

50€Château du cèdre,
“Extra-libre”
AOC Cahors

39€Domaine JB-Senat,
“Arbalète et Coquelicots”
IGP Aude

Roman des Vignes,
“Darwin Vidoc”
Vin de France

45€

63€Domaine Saint-Thomas,
“les deux tours”
AOC Collioure

Domaine Bordatto, 
“Erotasuna” 
Vin de pays des Pyrénées

42€

Le Sud Ouest à l’honneur :

Château Lagrave,
“ Privilège”
AOC Minervois

43€

Mas Onésime,
“Insoumis”
AOC Faugères

46€  

Chaleureusement 
Roussillonnais :

46€Domaine Gayrard,
“Point du jour”
AOC Gaillac

Domaine Gayrard, 
“Braucol”
AOP Gaillac

33€

 Rouge passion

66€Domaine vieux moulin,
“Voleur d’amphore”
Vin de France

37 €Chateau du Grand Roc,
“La belle Colline”
IGP du Périgord

34€Le Pech d’André,
“Lazulli”
IGP d’Herault



Domaine Kéké Descombes
“Morgon”
AOC Morgon 

60 €

34 €Domaine de la Navicelle, 
“À flot”
AOC Côtes de Provence

Nicolas Mariotti Bindi
“Stinzatu”
Vin de france

32 €
1 litre

Rouge passion

Bordeaux en approche :
Les chais du port de la lune,
“Sonotone”
Vin de france 

46€

Assécher le Rhône :
Domaine Richaud,
“Les garrigues”
AOC Côte-du-rhône

41€

65€
Domaine des pierres sèches,
“Saint-Joseph”
AOC Saint-Joseph

Rosé pour arroser

Boudiou du beaujolais :

Chaleureusement
 Roussillonnais :

Famille Maurel,
“Signature”
AOC Cabardès

34€

Lanye-Barrac “ Vitifarm”
“La Rabidote”
AOC Saint-Chinian

48€



DIGESTIFS SPIRITUEUX&

Les Rhums
10€
11€

Plantereay Barbade

Neisson Martinique

10 €Barthelemy France

(Rhum arrangé)

13 €
12 €

Clairin Milot Haïti

Hampden Jamaïque

Les Whiskies
12 €
9 €

Armorik Yeun Elez, France - (Tourbe)

C’est la vie, France - (Blend) 

11 €
13 €

Vilanova, France - (Single Malt)

Twelve, France - (Single Malt)

Les Eaux-de-vie & Brandies

10 €
13 €
8 €

Armagnac L’Encantada, GNAC VSOP

Armagnac L’Encantada, Sélection 20 ans

Cultiv Vodka

11 €

 
9 €

Eaux-de-vie Distillerie Lehmann

Cédrat ou Céleri

Eaux-de-vie La Muse du Verger

Mirabelle

2.20 €
2.20 €
2.20 €
4.00 €
2.20 €

Café

Deca

Allongé 

Double

Ristretto

3.80 €
3.80 €
4.40 €
2.40 €

10 €

Thé 

Chocolat chaud 

Cappuccino 

Noisette

Irish Coffee

Les boissons chaudes

Les Liqueurs
5 €
7 €
8 €
8 €

8,5 €

Fair Chipotle (piment)

Amaretto Blanco Adriatico (Vegan)

Amaretto Adriatico

Limoncello Mamma Mia (Vegan)

Patxaran Egiazki 

Maison Loco Loco :

Liqueur de menthe “Menthe Folle”

Liqueur de pomme “Pomme Sauvage”

Liqueur de poire “Poire déjantée”

Liqueur de clémentine “Clémentine Coquine”

6,50 €


